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50
MARKUS
THATENHORST
Theresa Grill,
Kaisergarten Miinchen

—

seine samtig-laszive, ja gerade-
njamesbondige ,Theresa Bar*
mchte leider gerade zu. Der
¢l bleibt, genau wie die an-
&m coolen Liden, die Thaten-
horst zusammen mit Bruder
Florian und Ehefrau/Innenar-
chitektin Stephanie betreibt.
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SVEN BUNGE
Vienna Hamburg

Jienna*, das ist in Hamburg kei-
e Stadt, sondern ein Zustand.
Aufgetischt wird, was man beste
Hausmannskost nennen kénnte,
mal mit 6sterreichischem oder
lflediterranem Touch. Tatsich-
h§h aber verkauft Bunge gute
Lwl{a und ordentlich Crémant -
‘ides macht aus der hanseati-
SC_hen Institution, in der schon
:‘ln?enberger, Polke und Oehlen
e Bar hingen, einen Solitir.

48
JENS.BROCKERHOF
aradiso, Sosein Niirnberg

St .
bt mig beiden Beinen auf
oden, hat dep Kopf aber
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in den Wolken. Betreibt ein Ca-
tering-Unternehmen fiir den
Grofraum Niirnberg - und bau-
te mit dem ,Sosein“ eines der
progressivsten 2-Sterne-Res-
taurants der Republik auf.

41
HERBERT SECKLER
Sansibar Syt

Auf seiner Diine ist er Konig.
Das war nicht immer so. Als der
gelernte Koch von der Ostalb
Anfang der 70er-Jahre eine
Bretterbude am Rantumer
Strand kaufte, aft er einen Win-
ter lang Nudeln ohne Butter.
Heute sieht das anders aus: Aus-
tern und Currywurst und Pro-
mis ohne Ende. Und der Wein-
keller ist legendir. Wie Seckler
und sein ,,Sansibar*,

46

MONA SCHRADER
Jante Hannover

Das ,Jante ist kein gewohnli-
ches Sterne-Restaurant. Hier
tragen die Kellner ihre eigene
Kleidung, die Koche helfen
beim Servieren, und das Radio
spielt Popmusik. Sich verstel-
len? Nicht mit Mona Schrader
und ihrem jungen Team. Wegen
einer Michelin-Auszeichnung
verliert hier noch lange keiner
den Kopf.
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CRISTIANO RIENZNER
Pure White Koln

Das Motto des gebiirtigen Siidti-
rolers: Es wird nichts weggewor-
fen, was noch zu gebrauchen wii-
re. Darum hat er auch noch den
25 Jahre alten Thermomix mit
Industriemotor von Oma Gigetta
in Betrieb. Ansonsten ist im ,Pure
White“ alles auf kulinarische
Perfektion ausgelegt. Steaks und
Seafood auf Weltniveau.
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VIET-DUC NGUYEN
Jaadin, Chaadin, Koriander
Miinchen

Bis 1979 fithrten die Nguyens ein
sehr beliebtes Lokal im damali-
gen Saigon. Dann fliichteten sie
im Boot iiber das offene Meer,
wo sie die ,Cap Anamur* auflas.
Den geborenen Miinchner Viet-
Dic lisst die bewegte Vergan-
genheit seiner Eltern nicht Kalt.
Im Grillhouse ,Jaadin“ (vietna-
mesisch fiir: Familie) holt er sich
einen Teil ihrer Heimat zuriick.
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CIRO DE LUCA
Vida Dortmund

Als Sohn eines Wirtes be-
herrschte er schon friih alles,

was formvollendete Gastlichkeit
ausmacht. Er glinzt im Service‘,
weif} aber auch, wie die Kiiche
funktioniert. Hat auch deshalb
etwas Arbeit abgegeben: In sei-
nem Restaurant ,Vida“ ist jetzt
Spitzenkoch Michael Dyllong
am Werk.
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THOMAS IMBUSCH
100/200 Hamburg

Versteht sich als Handwerker am
Herd. Verarbeitet alles vom Tier,
und gegessen wird, was frisch
auf den Tisch kommt. Wider-
rede? Nicht zu empfehlen, Im-
busch ist Sterne-Koch, aber auch
Hobby-Boxer. Auf dem nieder-
sichsischen Flachland, wo er
aufwuchs, baute man frither das
Haus um die Kiiche herum. Stell-
te deshalb seinen Molteni-Herd
auf ein Podest in die Mitte einer
ehemaligen Industriehalle.

1)
SANDRA FORSTER

Blitz, Charlie, Kismet,
Roecklplatz Miinchen

In ihrem Ausbildungsrestaurant
Roecklplatz“ haben die Azubis
das Sagen. Ansonsten gibt sie
in Miinchen den Ton vor, zu-
mindest, was neue Gastro-Kon-
zepte angeht. Im ,Charlie” ist
die Kiiche vietnamesisch, im
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