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VON CLARK PARKIN

Die besten neuen
Restaurants in Munchen

Fur einen weit gereisten Foodie ist der home turf eine be-
sondere Herausforderung. Da mischt sich Lokalpatriotis-

mus mit dem Bedurfnis, Besuchern die Stadt von ihrer

besten Seite nahezubringen. Zum Gluck hat Munchen
eine vitale Gastronomieszene, in der sich gerade viel be-
wegt. Die Metropole ist eine international attraktive
Adresse fiir Destination Dining geworden. Die meisten
Neueroffnungen hat es im vergangenen Jahr rund ums
Schwabinger Tor gegeben. Erwihnenswert ist die im
neuen ,Andaz“-Hotel eroffnete Bar \M'Uniq

terrasse im zwolften und 13, Stock und einem 360-Grad-
Blick @iber die Stadt. Neben Cocktails und einer exzellen-
ten Wermutkarte gibt es Gerichte zum Sharen und ein
Tatar, das man auf Wunsch noch mit einer Nocke meines
Lieblingskaviars von N25 pimpen kann. E weitert wird
die Karte durch ein BBQ-Angebot auf dem Dach. Gerne
gehe ich auch ins vietnamesische ,Jaadin Restaurant &
Grillhouse* ein Haus weiter, das von der Familie Nguyen
betrieben wird, die sich mit dem ,Enter the Dragon” und
dem ,Koriander Too" in Munchen einen Namen gemacht
hat. Mit neuem Interieur und verandertem kulinari
schem Konzept prasentiert sich das Restaurant im _Louis
Hotel” am Viktualienmarkt, das als .The Louis Grillroom™
jetzt mit groRartigen Steaks und internationalem Flair
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-~ Entdeckungen
uberzeugt. Diverse Cuts werden von wechselnden re- 1 M'Uniqo
, 2 20~ N
! nommierten Fleischveredlern aus der ganzen Welt b-t'l.o Lcopoldslfz&- 170
gen und am Tisch prisentiert. Dazu gibt es eine reiche 8080+ Miinchen

Auswahl an Kartoffelpiirees (etwa ein mit Amalfi-Zitrone
aromatisiertes) und gegrillten Gemiisen. Das Restaurant

Tel.: 089 9042194460
andazmunichschuwa

bingertor.com
Wurde um eine Sparkling Bar im Loungebereich erwei-
tert. Einen tiberraschenden Konzeptwechsel gab es auch zb'l;'li‘lirl:;:?
im Dallmayr*-Restaurant, das nach dem vatzﬂﬂlg von Viktualienmarkt 6
i  Diethard Urbansky vom ehemaligen Souschef € hristoph

80331 Munchen
Kunz nun als , Alois* mit neuem Interieur als Casual Fine

5 Tel.: 089 4111908111
3 & A X ien Tischdecken weiterge- thelouisgrillroom.com
;  Diningohne die ablichen weifSen Tisc hdack. g

¢ Tuhrt wird, Eine echte Uberraschung war es, als b 3 3 Der Dantler

i chetroty Neuausrichtung im Frithjahr erneut .nul /,“(1' \\'!.-lzinh:-mlra'&' 15
: f“'chelinvmernen ausgezeichnet wurde. Fur W (‘ll]kl"lllTLI‘ T‘hIlJ(:L “{:15;29\; 6::‘ <
¢ Istdas Restaurant mit seinen 800 Positionen auf der K,Jr_ derdantler.de
;e lbrigens eine Fundgrube, die Preise sind zudem au

i Berstfair kalkuliert. iiche in Diehesiate 1415

i Mein Lieblingslokal, wenn es um exzellente Kiche %

€ntspannger Atmosphire geht, ist und bleibt das meiner
M"“’“"K nach beste Miinchner Neo-Bistro. ,,Du|" l)um‘-
" ist vor anderthalb Jahren aus dem megﬂ't‘rwlgrﬂ

then Upper Eat Side* als bayrischer Deli nach New mr;
ker Vorbilg hervorgegangen. Jochen Kreppel s::r\'fui.
lagsuber hausgemachte Pastrami-Sandwiches und exze

lente Ramen , Giesing®, benannt nach dem sehr relaxlefx
slad‘\'ienel. Abends wird aufwendiger aufgekocht, mit
d.en besten regionalen Zutaten. Die marinierten R""k”ff
€in pulled-l*lirsch-Burger und ein auf den Punkt Fosa'g: 3
Bartes Kalbscarré fur zwei - das waren fur micb dw- iy ‘f
hgh“ bei meinen vielen Besuchen. Ich bin Zlef“hch e l
i '™ .Dantler, pieses Restaurant ist fur viele meiner Foi
i C“Freunde mittlerweile fester Teil des Programms:
N0 sie auf Durchreise in Manchen sind.
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80331 Munchen
Tel: 089 21350
dallmayr.de

Jaadin
LeopoldstraBe 158
8080+ Munchen
Tel.: 089 998241955
Jaadin.de
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